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Menis dia de Hadal

APERITIVOS

Mini croquetas con pipeta picante
Panipuri de burrata, salmon e gambas
Mexzillons con crema de escabeche
Gazpacho de tomate e amorodos

ENTRANTES ’
Empanada de zamburifias _ me/”/u/ 1

Ensalada César, cherrys e langostinos

Centolo das Rias galegas “vago”
Vieiras gratinadas con mmu’qn ibérico 68 €

SEGUNDO A ESCOLLER

Cachopo de entrecot de tenreira galega
Capon recheo de mazd, figos e

froitos secos, con salsa de boletus
Bacallau con pisto e cebola frita

APERITIVOS
Mini croquetas con pipeta picante
Panipuri de burrata, salmon e gambas

Mexillons con crema de escabeche
Gazpacho de tomate e amorodos

ENTRANTES 5
Empanada de zamburinas m 2
Ensalada César, cherrys e langostinos e/”/ u/
Centolo da Ria

Vieiras gratinadas con xamon ibérico 78 €

SEGUNDO A ESCOLLER

Arroz con lubrigante
Corvina en salsa de Ribeiro con berberechos
Solombo de vaca galega con reducion de mencia

SOBREMESAS.: filloas recheas de amorodos e dulce de leite
* Vinios Antigaleiteria branco e tinto
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Uvas de la suerte, cotillén y cafés
Vino blanco DO Ribeiro

Vino tinto DO Ribeira Sacra

Cjb MENU

MENU 1/ 95€

APERITIVOS:

Brioche de tartar de cecina

Canapé de berenjena, pimiento y 4nguila ahumada
Brick de Arziia y mermelada de tomate

Sopa de malén con jamén

ENTRANTES:

Ensalada de langostinos, burrata, tomatitos y mango
Vieira al horno tradicional

Salpicén de marisco y buey de mar

Ostra mignonette

SEGUNDO PLATO - A ESCOGER:

Rape con almejas a la marinera

Brocheta solomillo ibérico, setas y patatas a lo pobre
Entrecot ternera suprema y tomates pasificados

POSTRE:

Tronco navideiio de avellana, cremoso de
pistacho y helado | Dulces navidefios

MENU 2 ] 105€

APERITIVOS:

Brioche de tartar de cecina

Canapé de berenjena, pimiento y dnguila ahumada
Brick de Arziia y mermelada de tomate

Sopa de malén con jamén

ENTRANTES:

Ensalada de langostinos, burrata, tomatitos y mango
Vieira al horno tradicional

Salpicén de marisco y vuey de mar

Ostra mignonette

SEGUNDQ PLATO - A ESCOGER:
Rodaballo con salsa de espumoso gallego
Bogavante frito con huevos y patatas
Paletilla de cordero con pimientos asados

POSTRE:

Tronco navideiio de avellana, cremoso de
pistacho y helado | Dulces navidefios

MENU INFANTIL: 35€

Jamoén ibérico y Quesos | Gambones pasta brick
Croquetas | Milanesa pollo con patatas chip
Tarta de chocolate



